MENUS SCOLAIRES
du lundi 4 au vendredi 29 mars 2024

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE AUX AGRUMES

SAUTE DE PORC REGIONAL
SAUCE MOUTARDE
Alter : OMELETTE DU CHEE

POTATOES

FLAN CHOCOLAT

MENU VEGETARIEN

COLESLAW

EGRENE DE FEVES ET POIS
CHICHES SAUCE
MERIDIONALE

SEMOULE BIO

POINTE DE BRIE PATURAGE
COMTOIS

FLAN NAPPE

MENU VEGETARIEN

LENTILLES BIO LOCAL
VINAIGRETTE A L'ECHALOTE

QUENELLE NATURE SAUCE
BLANCHE

PUREE DE POMMES DE
TERRE FRAICHE

COULOMMIERS REGION@

CREME VANILLE
MENU VEGETARIEN
CELERI BIO REMOULAD#"

PARMENTIER DE CAROTTES -
FEVES ET POIS CHICHES BIO

REGAL DES MOINES
PATURAGE COMTOIS

POIRE

ARIL)

MENU VEGETARIEN

MACEDOINE DE LEGUMES

RISOTTO AU POTIRON ET
EMMENTAL

&

REGAL DES MOINES
PATURAGE COMTOIS

KIWI BIO

MENU VEGETARIEN

CELERI RAPE BIO
VINAIGRETTE COCKTAIL

GRATIN DE POMMES DE
TERRE ET FROMAGE

o

YAOURT SUCRE REGIONAL

POMME BIO

ENDIVES VINAIGRETTE AU
MIEL

BOULETTES AU BOEUF
SAUCE TOMATE

Alter : FALAFEL SAUCE
TOMATE

COQUILLETTES BIgg¥)

MIMOLETTE

BANANE BIO

MACEDOINE DE LEGUMES

ROTI DE PORC REGIONAL
SAUCE PAPRIKA

Alter : PALET MARAICHER
SAUCE PAPRIKA

PETITS POIS CAROTTES
BUCHETTE LAIT MELANGE

MOUSSE AU CHOCOLAT

->
9

Produit Labelisé

CHOU ROUGE BIO RAPE"
VINAIGRETTE

BOULETTES D'AGNEAU
SAUCE LOMBARDE

Alter : FALAFEL SAUCE
LOMBARDE

SEMOULE BIO

ST PAULIN

COMPOTE FRAICHE POMME
BIO PETIT BEURRE £
)

TARTINADE AUX OEUFS

J

Alter : PANE FROMAGER
TORSADES BIO
EMMENTAL RAPE BIO :

POIRE

FILETS DE COLIN MSC
SAUCE CITRON _p

HARICOTS VERTS BIO A
L'AIL

VERRE DE LAIT BIO {

ECLAIR AU CHOCOLAT

MENU VEGETARIEN

SALADE DE HARICOTS
VERTS BIO VINAIGRETTE

NUGGETS DE BLE SAUCE
BARBECUE

POMMES RISSOLEES
SUISSE FRUITE

BANANE BIO

)
MENU VEGETARIEN

SALADE VERTE
VINAIGRETTE

GRATIN DE GNOCCHIS AU
FROMAGE

ST MORET BIO

POIRE

BETTERAVES BIO
VINAIGRETTE MOUTARDE A
L'ANCIENNE

SAUTE DE BOEUF
REGIONAL FACON
BOURGUIGNON

Alter : COLIN MSC CITRON
CAROTTES BIO
SUISSE SUCRE

CAKE DU CHEF BANANE BIO
Q)

)

MENU VEGETARIEN

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE AUX XERES

RISOTTO AUX
CHAMPIGNONS

COMPOTE FRAICHE POMME
BIO PETIT BEURE >

b))

SALADE VERTE
VINAIGRETTE A L'ORANGE

LASAGNES DE BOEUF

Alter : LASAGNES DE
LEGUMES

GOUDA BIO

YAOURT
REGIONAL

2

/ -\
—— ) Yt

="""VILLE DE
BELFORT

POTAGE FACON
CULTIVATEUR

NUGGETS DE POISSON
CITRON

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

GATEAU DU CHEF
CHOCOLAT (FARINE BIO
MENU FISH PARTY

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE BALSAMIQUE

FISH BURGER KETCHUP DU
@ CHEF

FRITES AU FOUR

CHEDDAR

FROMAGE BLANC COPEAUX
DE CHOCOLAT

Q)
")

Alter : OEUF DUR
MAYONNAISE

FILET DE POULET FACON
BLANQUETTE

Alter : COLIN FACON
BLANQUETTE

POTEE DE LEGUMES BIO
YAOURT SUCRE

KIWI BIO

CAKE DU CHEF A
L'EMMENTAL (FARINE BIO)

MERLU MSC SAUCE CITRON

Nl
™

DURABLE

BROCOLIS )
BIO PERSILLES

VACHE QUI RIT BIO

POMME BIO

O
)

Péche durable

PECHE
Pice: DORABE



GOUTERS
du lundi 4 au vendredi 29 mars 2024

BRIOCHE FACON

PAIN PERDU TUILES MAISON

O PAIN BIO O CAKE MARBRE DONUTS

. M - BARRE CHOCOLAT SUISSE SUCRE VERRE DE LAIT BIO MIEL REGIONAL@ BANANE

ROCHER COCO_, BAGUETTINE MADELEINE PAIN BIO ‘O‘

O

YAOURT AROME VERRE DE LAIT BIO JUS D'ORANGE COCKTAIL DE FRUIT | CONFITURE MAI@

< GATEAU A LA
VANILLE

PAIN BIO CAKE VANILLE SABLE TARTE AUX POIRES PAIN BIO O
PATE A TARTINER

VACHE QUI RIT BIO YAOURT COMPOTE CASSIS JUS DE RAISIN DU CHEF
¢ O CAKE FRUITS PALMIER ROULE AUX
= PAIN BIO CONFITS CHOCOLAT MADELEINE ABRICOTS

J : MIEL LOCAL @ JUS DE POMME YAOURT A BOIRE BOISSON DES ILES FRUIT

: O




du mardi 2 au vendredi 12 avril ZO%AE

FERIE

MENU VEGETARIEN

CAROTTES RAPEES J
VINAIGRETTE AU CITi\(

CHILI SIN CARNE

PONT L'EVEQUE AOP

ORANGE BIO ()
4

MENUS SCOLAIRES

ARD

MENU VEGETARIEN

RADIS ROSE ET BEURRE

RAVIOLIS AU FROMAGE
SAUCE TOMATE

CAMEMBERT BIO (;
(4

LIEGEOIS VANILLE

MACEDOINE
VINAIGRETTE FROMAGE
BLANC

POISSON BLANC
MEUNIERE MSC SAUCE
TARTARE’ e

POMMES DE TERRE BIQ
PERSILLEES (‘,
*

REGAL DES MOINES

BANANE BIO 6 )

NCOILLOTTE
AL'AIL IGP

Produit Labelisé

HARICOTS BEURRE
VINAIGRETTE
CIBOULETTE

JAMBON BLANC LR

Alter : PALET
MARAICHER

PUREE DE POMMES DE
TERRE FRAICHE Bl |

]

4
ST PAULIN

COMPOTE FRAICHE
POMME BIO -

SALADE DE
COQUILLETTE BIO
TOMATE MAIS
VINAIGRETTE BASILIC

SAUTE DE PORC @ PALET MARAICHER

REGIONAL SAUCE
DIJONNAISE

Alter : POISSON PANE
SAUCE DIJONNAISE

GRATIN DE CHOU FLEUR

BROWNIES

CHASSE AUX OEUFS

SALADE MELEE
VINAIGRETTE

BOULETTES A L'AGNEAU
AU THYM

Alter : FALAFEL AU THYM

FLAGEOLETS

ST MORET BIO

GATEAU DU CHEF POIRE
ET CHOCOLAT -

MENU VEGETARIEN

TARTINADE AUX OEUFS

SAUCE CURCUMA

HARICOTS BEURRE A
L'ECHALOTE

@ COMTE AOP

FLAN CHOCOLAT

VILLE DE

BELFORT

SALADE DE PERLES
TOMATE MAIS
VINAIGRETTE

COLIN MSC A L'ANETH

CAROTTES BIO A L'AIL

FROMAGE BLANC
SUCRE

BANANE

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE

ROTI DE DINDE
SAUCE MILANAISE

Alter : QUENELLE
SAUCE MILANAISE

PENNE BIO C)

SUISSE SUCRE

POIRE

Péche durable

e
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du lundi 8 au vendredi 12 avril

du mardi 2 au vendredi 12 avril ZOﬁLV.Q;E

LUNDI

FERIE

MADELEINE

YAOURT AROME

GOUTERS

MARDI

o

PAIN BIO

VACHE QUIRIT BIO

®

BROOKIES

VERRE DE LAIT BIO

o

MERCREDI

O

COOKIES DU CHEF

O

VERRE DE LAIT BIO

O

PAIN BIO

O

CONFITURE MAISON

JEUDI

GAUFRE FANTAISIE

JUS DE RAISIN

SABLE

JUS D'ORANGE

Fonf

VENDREDI

PAIN BIO

PATE A TARTINER

DU CHEF @

O

CAKE CHOCOLAT
DU CHEF

MULTIFRUIT




du lundi 15 au vendredi 26 avril 2024~ .

CELERI BIO RAPE
VINAIGRETTE

MAYONNAISE O
CHIPOLATAS LR®

Alter : SAUCISSE VEGE

LENTILLES BIO AL6
CANTAL AOP @

YAOURT AROME

du lundi 15 au vendredi 19 avril

TABOULE

EMINCE DE POULET
SAUCE CHAMPIGNONS

Alter : MORCEAUX DE
COLIN MSC SAUCE
CHAMPIGNONS \ngm

s el

PETITS POIS

BUCHETTE DE LAIT
MELANGE

du lundi 22 au vendredi 26 avril

COMPOTE POMME FRAISE
DU CHEF

MENUS VACANCES

MENU VEGETARIEN

HARICOTS VERTS BIO
VINAIGRETTE
BALSAMIQUE

TORTILLAS DE POMMES
DE TERRE BIOA LA

PIPERADE O

COULOMMIERS
REGIONAL

KIWI BIO

TOMATES VINAIGRETTE

TARTIFLETTE
Alter : TARTIFLETTE

VEGE

VACHE QUIRIT Bb
POMME BIO O

MERCREDI

CONCOMBRE

0 VINAIGRETTE AU CIDRE

SAUTE DE BOEUF
REGIONAL SAUCE
FAGCON NAVARIN

Alter : COLIN SAUCE
FAGCON NAVARIN

SEMOULE BIOO

TOMME BLANCHE
FLAN NAPPE CARAMEL

MENU VEGETARIEN

SALADE ICEBERG
VINAIGRETTE AU XERES

LASAGNES DE LEGUMES

ST NECTAIRE AOP@

FROMAGE BLANC
FRUITE

MENU VEGETARIEN

SURIMI MAYONNAISE

QUENELLE NATURE

@AUCE MOUTARDE A
L'ANCIENNE

TORSADES BIOO

YAOURT AROME
REGIONAL

POMME BIO

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTEA LA
CORIANDRE

BEIGNETS DE CALAMAR
ET CITRON

BROCOLIS PERSILLADE
’ CREME ANGLAISE

GATEAU DU CHEF A LA
RHUBARBE

<

VILLE DE
FORT

VENDREDI

SALADE VERTE
VINAIGRETTE PERSILLEE

BRANDADE DE POISSON

MSC \[ PECHE

s

FROMAGE BLANC
SUCRE

GATEAU DU CHEF AU
MIEL

MENU VEGETARIEN

BETTERAVES BIO

VINAIGRETTEO

FALAFEL SAUCE
BASQUAISE

RIZ BIO PILAFO

MIMOLETTE

BANANE BIO O




VILLE DE

BIO

BELFORT
GOUTERS VACANCES
du lundi 15 au vendredi 26 avril 2024
MERCREDI VENDREDI

N
i 9 PALMIER DU
- cake €
E PAIN BIO o MADELEINE CHEF @) <peeuloos BAGUETTINE
E  BARRE DE , .
A chocoat JUS D’ORANGE | JUS DE RAISIN | SUISSE SUCRE FRUIT
N
E PAIN BIOO ROULE CHOCO FRUIT CAggNFFFﬁJ% SABLE DU CHEF
f MIEL LocaL | VERREDELAIT | MADELEINE FRUIT YAOURT AROME

@ Dessert cuisiné par nos chefs 0 Produit bio

@ Produit régional



